
SEMAINE 04-mai au 11-mai au 18-mai au 25-mai au 29-mai

Agriculture biologique Produit local

Haute Valeur Environnementale Recette végétarienne

15-mai

Jambon 

Purée

Haricots beurre 

Crème dessert chocolat

22-mai

Poulet rôti et son jus

Frites

Tomate rôtie 

Fruit de saison

Salade aux croûtons 

Hachis parmentier 

Saucisson à l'ail

Riz façon paëlla

Churros

Filet de poisson sauce aneth

Courgettes

Cœur de blé

Fromage blanc 

Journées de l'Europe : Escale en Espagne

Pan con tomate

Aiguillettes de poulet sauce chorizo

Bleu Blanc Coeur

Produits fermiers

Betteraves rouges 

Férié

Macédoine de légumes

Nuggets de blé

Carottes à la crème

Coquillettes

Fruit de saison

Céleri sauce fromage blanc 

Emmental ou Yaourt 

Brocolis 

Riz

Eclair

Brisures de chou-fleur vinaigrette 

Pâtes

à la carbonara

Liégeois

Carottes râpées vinaigrette

Omelette sévillane

Boulgour

Yaourt nature sucré

Tomates vinaigrette

Filet de poisson sauce curry

Pêche durable/MSC

Fermé

Férié

Indication géographique protégée

       Label rouge

Légumes couscous 

Pommes rissolées 

Salade coleslaw 

Macédoine de légumes 

Semoule 

Les menus et les labels ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements.  

Brownies crème anglaise

Couscous végé aux pois chiches 

Piperade

Riz 

Crème dessert vanille Fruit de saison 

Salade de tomates

Rôti de porc au jus

Boules bœuf à la provençale

Carottes fondantes 

Appellation d'origine protégée

Meunière de poisson blanc sauce tartare
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Filet de poisson sauce citron 

Céleri rémoulade

Camembert ou Yaourt

Concombre vinaigrette 

Frites

Yaourt aux fruits mixés

Feuilleté fromage 

08-mai

Steak haché sauce brune

Salade 

Fromage blanc sucré 

Œuf dur 

Moussaka veggie

Riz

Fruit de saison 

Férié

Salade

Macaronis 

Gratin dauphinois

Petits pois à l'étuvée


